
5月 のランチ2025年
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シェフおまかせワンプレート
チケット1枚（レストランにて召しあがり可) シェフおまかせ弁当チ
ケット1枚（レストランにて手渡し
チケットない方はランチ800円、弁当650円

 ※ただしなくなり次第終了とさせていただきます。

予約表は事務所にて貼り出していますの
で、ご予約をお待ちしています。
（営業時間12：30－14）

ランチ券は発行日から１年の有効
期間です。手持ちのランチ券確認
して早めにご利用ください。
献立は材料の関係で変更する事が
あります。一般の方：レストラン弁当
のご利用できます。事前予約をお
願いします。
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令和7年　5月のおやつ

エクレア プリン

10

パンケーキ

月 火 水 木 金 土

美味しいおやつにドリンクも付き
ます。３時のおやつの時間も楽
しみにしていてくださいね。

材料の関係で変更になることも

あります。
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今川焼
（カスタード）

小倉トースト お楽しみ 緑茶のお菓子
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