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☆サンデーランチのご案内☆

事前予約にてお待ちしております。

TEL：０５６２－４４－０７７９

・金額９００円（会員８００円）

・営業時間１２：３０～

シェフおまかせワンプレート

ランチ９００円（会員８００円）

弁 当７００円（会員６００円）

※ただしなくなり次第終了とさせていただきます。

予約表は事務所にて貼り出しています

ご予約をお待ちしています。

（営業時間12：30－14）

献立は材料の関係で変更する事が

あります。一般の方、レストラン弁当の

ご利用できます。


